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L'acquacoltura italiana & in emergenza: il mare bollente
minaccia cozze, vongole e pesce azzurro
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L'acoquacodurs Hakars & in emengenzs per ] mans bo el

Il mare "oellente” 1a sirage ol cozze e vongele, minaccla || pesce azzurrg e fa sparfre
persing || mangime necessario per gll impiant di acguacoliura, con le imprese iche
sempre pl0 sull'oric del crac. A denunclarlo & Coidirettl Pesca con gl effetll del
surriscaldamento delle acque che rappresentano Una NUova & QrEVE SMErgenza per
un compans strategice pes [ sistema agroatimentare [taliano che oggl &1 tova 8 fare |
coni con u ulberore spgravio ded cost di produzions dopo annl segnatl dalla crisl enargatica,
galasments delle materie prime, dagl efettl della guerra in Ucraina & dalie alire conseguenze del
cambeamento climatico. 11 settere dell’acquacetura & unc del fierl all"ozchiella della
pesca made in Maly con wn valore della produzions di mezzo miligrdo di eurs, dove la
yoce pld pesante & rappresentata proprio dalle cozze davantl a trote, vongale, arate
& spigale. Ma cresce anche la praduziene di osiriche che sta diventéndo

un‘eccellenza made in italy. Un settore che potrebbe acqulsire un'importanza sempre
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magglore cohsiderato che, ned 2022, a lvedlo mandiahe, per 18 prima wolta nella stoda,
I'azguacaltura ha superato |a pesca di caliura come principale setiore di produezione di
animall acquaticl, seconda Vultimo rapporio Fao.

Meha lagune del Delle def Pola temperatura deiracqua na ormal superats | 30 gradl, provacanco
wika di srematica moda di coz2ze, vongoke e alir organismi marint. Nela Sacca di Scardovark &
stata scepesa gla galla fine di glugno 1a commerdalzzazions delle Cozze of Scardovar Dop dopa |
prime segnak & solferenza del mitll, mentre nelle Sacca di Goro il calde ha rasformato la Bgena
In una vera e propria “pentola”. Lo scarso ricamaio idrico e 13 proliferazione di microalghe - splega
Colfiret Pesca « hanm causan Tenomeni di ancssia con perdite Tino al 90% delle vongatke
atlevate, aggravande ulteriormente 13 crisl dl un comparto gia duramente colpito
gal'invaslione del granchia blu. A pesare song anche | iemporali che si alternano alla
Blccita & che Tanno riversara Improvvisamante grandl guantita df acgua dolce in mare.
Cresce, inolie, |8 precccupazions lungo 18 costa marchigiana per il rischio di
lormazione della mucillaging laveeits dalle elevals temperaiune &l mare,

G1 effetil del surriscalcaments 51 estendono, perd, anche al pesce 8zzurfo, palrimonioe dalla
pesca itallana, e alla produzione di mangimi. L'aumanto della temperatura gell'acqua riduce,
Infath, 'csslgena disponiblle - rileva Coldiretil Pesca - altera la produziona di plancton ¢! cul s
ridrono sanding & scciughe, comprameite 12 sopravvivenza delte e durante la fase dproduitiva,
oitre & colpire anche le spesle destinate af'alimeniaziene degll allevament! In acguacolura, Me
Gerlvano una minore crescita. una riduzione deli'abbandanza & uno spostamento degll
stock, con ripercussion! dirette suila produitiviia della pesca e sulla disponliiiia i
umna delle principall risorse itiche def Medilermanea. | mengimi rappresentans aftre il
50% del cost complessivi di un allevamento tico - sololines Coldirall] Pesca « & agni
aumento &l fraducs n una slgniticativa riduzione cel marginl econcmicl dede aziends, gia messe 3
gura prova dalincremenio oel costl dl energla, raspan, mancdopera @ serdizl. Alla Dase del
rincart vl gano anche fe difficolia dl approvdglonamento delle matens prime deslinate alia
mangimistica,

Una siluazione che risenia di compremettere ulteriormente (a compeatitivita delle Imprese
taliane rispeito ai principatl Paesi produtien, dove 18 produzionse conlinua a
Crescerem mentre in ltalia il comparto registra da annl una progréssiva coniazions,
con un numers dl azlende che cessana Fatilvita superiene a quelis delle nuove Imprese:

*Le imprese di acquacoiura stannoe affronfando un Mmomenic estremamente dellcats - commeanta
Daniela Borriello, responsatile nazionele Coldirgili Pesca - dopo aver alfrontaio le
conseguenze oella crisl energetica. delauments del costl produltivl & degh efMet oel cambiamentn
clirmaticn, opgi o roviamo di frame 8 un NUevo incremento che Ineressa la principale voce di
5pesa gegll allevament. E unidlteriore pressione econamica che mebie In Giffcolta un comparto
egsenziale per garantire produzionl itiche of gualita, slcurezza alimentare, occupazione & presidlo
gl tarritorl®.
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Il mare sempre piu caldo mette alla prova la cozza: la mtilicoltura prova a ripartire
ma resta 1’allarme clima

Dopo o diSficok gl ules s o b morie casan dallo aite teperates dall 2oqua, 1 conparioTepst segnali & mompern grazis all irvemo piu freddn, Cgldzsii Petea Pugha chisda icsoc,
MmoTHera I & sostei per affromeae un frchio che ek apart '

Buoilmdame
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ARANTO - Nal mare di Taranto la ripress della produzons di cozze amiva dopo amd difficl. ma il caldo estrero Continmus & TAPPTRSETIATE LA MINACCLA POT Umo

i comparti pit: legak all identin econamica della cimd. L allarme arriva da Cgldireqi Pesce Pagtia. che sepmala come |'mmmenn delie tepmperanrs del Meditemmes
g3 modificando gli equilibn marind. mettendo sotfo pressione mitibicelnma. pesca cosbera e imprese del sertors. A Taranfo. dove gl allevaments di mifili rappresentano
uma madizrome storica ma har Piocalo & Mar Grands. 1l macheo resm legamo sopratmem alle ssmri con remperaure dellacqua elsvame.

Meghi ultimi anmi il calde ha gia provecato pesanti consezushze sugli allevament farantmi. Well'zstate 2024 le alte temperamre del mare cansarono mma muova moria di
oz ucmdnlesegmlazimikgli.upmﬁﬁ.ﬂm&ﬁmmpuﬂmmnﬁpmﬂeﬁl&wﬁ.mﬂeﬂmm alla crescita deghi muypiant fu fortemients
compremesso. In guei grom it maze del Tarsmting armvo a temperarure superiori 21 30 gradi, nm condizione che ha messe m difficoli § mitli. orzamism sensibal agli
shalzi termici & alla riduzione dell ossizeno nell acqua.

Secends Coldizett Pesca Puglia, quest anna Ia simazione mosta sepnali mighionl grazie alle temperature pii: basss registrate duraete 1'inverno, chie bansa faverice lo
sviluppo ded mitli. Sene tomati disponibili sia gli esenplan adult destingt: alla wendita s3a i giovanili necessari per alimestare gli tmpiant:. Un recupero che. pero, non
elimiina k= frazilia di un settore esposco agli effetd del cambiamento climatico,

“I1 ritorea & vma buona prodazione di cozze e certamerre un seprele Incorazriante. ma nom basta a cancedlare le difficolt struthimadi che il comparto vive ormai da ami
1l mare sepapre pid caldo sta camabianda gli equilibe nammali, con effeti sulla mitlicaltura, sul pesce azzume e sull ativifa della piccola pasca”. aferma Davide Di Pinte,
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L'orpanizzazione svidenzia anche le difficolia della pesca: il nscaldamente delle acque spinge alcune spacie, come sardine e accinghe, verse zone pil fresche, rendende
pin complessa Lz cattura per i pescatori costieri Il cambiamenty delia temperatora marins incide molire suils disponibilita di ossigeno @ sulla produzions & plancton.
glemnenie fondameniale nella catens alomeertare o2 malte specis.

A pesare sulle myprese cf somo anche i cost crescemii Coldirasti Pesca Puglia sonolmen che 1'aurnento dei prezzi dsi mangim: & le difficolia el repenmento delle materss
prme incadong foremante sl bilandg degli allevament] HOc. nsiems alle spese per enerpia. carbarimb, raspor @ servizl

Per Taranto 1l tema riguarda guindi ron sole la predusione 6 v alimern simbelo della citt2, ma a temta econcmica di una flisra che coimvolze allevarerd, pescator &
comumi costiere. La richiesta indicata da Coldirend e quella &1 ratforzare ricerca, momiteragsio e smument di sostegno per affrontare condiziont clmatiches sempre pit
diffiils.
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Il mare non segue piu il calendario: il clima
diventa un costo di produzione

21Ti o stanno trasformendo || clims 0 uns
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il iscaldamentn dafie acous Nen provera eakanty epeodl dl moralta. Quands sl cambina con scarsn fzamible [erica,
sraicamione, proinarazionl dgall & varlazion o sainkd, put MduTe 'esEKJERD dsponibie & compromatians cresrRa &
sapravulvenzs degll anganismi. In mare aperta confribulsce a medicars distibuzione 2 cioll malogicl dele spacie. Par pepca
& acquacedura 1| cima non & il Io sfondo della produzine: & myertate una delle sue vanaodl decishe,
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I| FIEre nan & ma 56ats Immatide. Pestaton & allevaion hanno sempre Evaralo enro un ambienie mutevole, imparando 3
ricenascers cormant, vent, temperature & empl biologlcl

Clt che 5ia camblanoa & |a fequenza con cul gil equilbr sonceciud vengono superat.

Una laguna pub passare rapidamenie da condizion! pronutite & una oris! di cesigena. Una specis radzionalmente presenis
In una cetermingla anea put SPIEIErEL camilare profandia o COMparie in period] diverant, Un dol @ alevaments
orogrammats U3 Dase delle stagion! precegent] pUS SS5ETe COMIOMEEED O temparatioe elsvate 2 persistant.

Il proiiama, dungue, non & solianto [ caldo. £ 13 crescente ditficolka dl preveceme infensita, dursla 8 conseguenze.

Il clima entra nel conto economico

Mel glugna 2026 3 Emperaiura maola della SUpEride Marnng degl oean exira-palan, compresk ma 607 Sul & 60 Nard, ha
ragqiunto 20,85 C: Il valore pil 3k mal registrate per guel mase nela sene ERAS, appena 0.01 °C 5opra i precadents
primato del glugne 2024, || oo del Cogemicus Climals Chanos Sendce non misara dinstiamenis i Bingole agune falane &
rich pud Bplegane, oa 5010, 0gnl oAiEl 30cale. INdIca pert un Eistema oceanicn ohe Continua ad accumulare caiore.

LIPCE riieva che fe 'ondate o calor maring 5ong approssimativamente raddogplate in reguenza dagl annl Ctanta. Segnala
Inatire che | llvell d ossgeno sona diminui N maofe regloni delfoceans superiare daila meta el Nowecenio & conslders
semperaura, ondate di caire, acidicazione e osslgena disclcito vanasil di partizolare rievanza per peECa e cquacoibura,

Megli amioiend costien chiust o semichius! gil effetll poesono mantestans! con particolare rapidra. Con faument cela
RMOErsiura cresce |o stress & mottl organisml & diminuisce [ quantits di cesigeno che Facqua pud frattenere. Se & cado sl
aggungano fstagne, So6tENZa croanica, 2kevata denska binkogica o profierazionl aigal, possono svilippars condiziond di
ipoeeka g, nEl casl pio gravl, o anoesls.

Affribuire agnl mora esdusivaments alla lemperailra sanenbe perd searmettn, |0 [agune & Stagni costien Interagisoons
rizamini con A mare, apport! o acqua dolce, saIN, vento, profondts, nutrient e quaitts ambientaie. | ealdo put dventaee I
taltore che rompe Un eguilono ola fagle, ma raramente agisce da 600

Per ig Imprese, 13 complessia defie cause non riduce || ganno. Un abevatore sostiens per mes! | costl del personale,

dellenergla, della manwienzicne, del seme o del nowelame 2, par le specie @mentale, del mangiml e [e conglzionl
aminientall sUpErano una sogia offfca, Una produUZione cOBINILE N tempo pud eesere fidmensionata o perddta In poche ore
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Melle lagune il margine di sicurezza si restringe

Le segnalazioni @ifuse Inquesti glaml da Coldred| Feeca o Lagacoop Agroalmentane confermand [ presenza o oificts n
serritor different, pur non costiuendo un mentoragglo sciendfico nazkonales uriars,

Coigield Na riferso o temperature SUpenon al 30 grad nelle lagane def Delta ded Po & dl fenomend df ancesla nella Sacea di
{3000, 355003, saconda longanizzazione, & perdie molio elevate nella produzione di vongale. Legasoop na segnalaio una
mora ol pescl nelo stagno di S'Ena Amusla, In Sardegna, tove & sato Necassano aprn: [3 peschlera perfavorre Il neambio
=an I'inqu.a matins.

Sono sRuaziond diferent per specle, lemilono & struthura produtiha, Mostrano perd Io'stesso punto deboie: quando I'amblenis
perts slablit, mpresa perde capadita o programmare,

La moraiia 2 sollamo 'effetin pi visbie Prima passina manifestarsl crescia rabeniaia, maggiore wanerablita cegh
Organismi. racooite anfclpate, mincre resa commendlale & aumento def cost d gesdone. Tannl mena spattacolar. ma capaci
dl eradere progressivaments | margind aziendall

Pesceinrele aveva gla analizzate ofl eMet cefie ondate 41 calors uia THEm Itca medneranes & le Fasformazioni nella
dirfbuzione delle spesis nel Medizranen. Le cifidls 1 quesie setimans non aprona puindl un problema nusvs: rendona i
2N LNna rasformazions gid in corss.

Gestire il mare reale, non quello del passato

in mare aperin ¥ onganismi possona cercars conglzion G favorevol. Questa possibliEs I distngue cagl animal confinatl
negl alevament, ma non elmina le consegUEnZE economicha

SE Una specle modiica dstibuziors, profordia o periodo of presanza, || pescatone deve cambiane templ, rofie & sirategie.
Put aumeniars 13 olstanza necessana per ragglungers |e ares produttive, mentre portl, autonzzazion), afrezd e calengan
CONUNUENG 3 BS5ere ONganizzall 350mo 3 Una Geograna cosTuta File eEpSrienze prececent.

Cwestn non Signifiza atribuire 3l clmza ognl dminuzione delle camure. La cortlstenza o une stoc dioends anche daila
pressione ol fEEes, nal successo Aprocutitien, dalla sponinlits df smanto. daila qUaits deg? habist, carnounamentd &
dalla relazionl tra le specka,

Sostilre sutbmascamenie [ spiegazione defla peeca 2coessha con quela def ristaldaments saredbe sientincamenie
fraglie. Ignorare Il camilamento defle conglzion ambientail saretbe perd alireftanio stagians.

Uno stuplc suls reslffienzs cimatiia cela PARCE comune deils peessE Tnandlato dalla Commisskone eluropaa. conciude ohela
capacits degl staok e delie fiotta ol reslsiere agl shock dipende a una gastions Tondata su parer sHientifcl saldl e, nal unga
periode, da syument fessill & adaml. Lo Stido evidenzia anche che i spostamento delle ME0FEe pud aumerdars I sfozo
MIECEEEaN0 PEM FAgUINGErs 18 Zons di pESEa & CrEare UNo BEans T3 diEponibila reale delle specie & CpOOMLNES asssgnate.

integrare temperatura, salinid, essigeno & produftivita rel sksteml o valutazione non significa usare 1 clima per glustifzare
0orE dEficaka mel sethore o alleriare aulomaticamente |e rilsure of iisla Signica mshnguere megio oo e dipende dalla
pressione dl p=sca da cld che genva dalla restmanone dell'zcoslsizma.

Dall'indennizzo alla capacita di anticipare

Cuando una produziene viene distrufiz, | sostegno econamice & recessanio. Ma imervenine soltania dopo 1 danno significa
cOmpErsare [a fraglita senza naura

Megl abevament serveno maonioraggl sortndl di iEmperatura, cesigeno, Salnits & qualia delle acgue, soghis oparative
condyise, procegure per |l ncambio dice & comunicazion] /@pide tra Fnpress, strutiure scientificne, autonta sanitare &

amminisirazionl.

Servano anche strument assicuratvi capadd d risonoscerne non sallamo i3 monalRa Improvisa. ma ll celeroRments
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grogressiva of un cicho produtthe: crescha railentals, persita di resa, raccoits anticipale & peggicraments della qualta
commesziale

Per i@ pesca oooome collegane meglio oall bislogic! & informazion! amislental, valonzzando anche le oesen/aziont delis fiotte.
L'aperiarza gel pescatan non sosiRulscs 13 ricerca, ma pud formine segnal tempasihd su camiblament che 2 campagne
sdieniiiche perpdiche inferceRana pld lemamenia,

Laquestione & sirategica anche par fapprovviglenaments almentare. Secondo | rappans SOFE 2055 oels FAD, nel 2024
I'acpuacoliura mendlale ha prodotto 183 milken) di tonmallate di animall acquaticd, parn al 53% dela produzions
comgleselva. La pesca dl caliura sl @ afiesiata Intomo & 92 mileni di ionnellate. Caon 'acguacotisa omal maggiontana, i3 sua
capacita dl adattars| & conoiziend ambientail meno slabill & dyentata una guestione produtiiva e allmentare globate.

Definire mito quesio una semplics “emengenza calde” fschia omal o essers @egcurants. UNEMENenza aThva viens
affrarcata € passa. La rasfomazicne In corse, mvece; entra nel tiland, medifics | ool tlologicl e ridisegna e aree produsive.

Il Mare non Na smesso di produme. Ha smesso dl garantire che domarnl sl comaerterd come led.

La muova compeifyita della pesea e dellacquaceliura cominga da qub: non dalia promessa mpossiile di eliminare
Vincerlezza, ma Bala capacihs dl rconoscerla e gesiria prima che divent perdra,

Tige - accpiacillurs nnuEEia zatmbiEsanhs cHrialica lagunnm cosdimie murn zalgc Madierianan s ol mellude

undnin 2 calnm marmne nanigans gacialbs pELES muilignza climesdficy winch @Rl
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Il Mediterraneo ¢ sempre piu caldo, a rischio
spaghetti alle vongole e saute di cozze

di Luisa Moselo
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Il surriscaldamento dei mari sta facendo strage di molluschi, gia messi in
crisi dall'invasione del granchio blu. E l'allarme riguarda anche il pesce
azzurro

16 LGLID 2026 ALLE 0500 2 MIMUTI DI LETTURA

Addio agli spaghetti alle vongole, al sauté di cozze e alle
alici marinate? Piu che una domanda l'interrogativo
SUONA COITe UNa Vera e propria minaccia in punta di
palato per quanti non vogliono affatfo rinunciare alla
cucina sulla cresta dell'onda. Eppure in questa caldissima
estate I'allarme & reale e arriva da Coldiretti Pesca e
Confecooperative Agroalimentare e Pesca che
attribuiscono la colpa di quella che viene definita “strage”
senza mezzi termini al mare sempre pit bollente, Un
surriscaldamento che oltre a decimare cozze e vongole
minaccia anche il pesce azzurro e fa sparire il mangime
necessario per gli impianti di acquacoltura, Un'ennesima
emergenza per le imprese ittiche provocata dagli effetti
del surriscaldamento delle acque e dal cambiamento

climatico che, secondo la Confcooperativa ex
Fedagripesea, valgono circa 200 milioni di euro di perdite
l'anno. Fra i settori pinu colpiti proprio quello della
molluschicoltura.
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Gli esempi preoccupanti non mancano. Nella lagune
del Delta del Po la temperatura dell'acqua ha superato i
30 gradi causando una moria di cozze, vongole e altri

organismi marini. In Veneto, nella Sacea di Scardovari in
provincia di Rovigo, un'area che dal 2015 & Riserva di
Biosfera MaB Unesco, dalla fine di giugno & stata sospesa
la vendita delle cozze Dop che mostravano segnali di
sofferenza. E aumenta la preoccupazione anche per le
ostriche della Sacca che sono pilt resistenti di cozze e

vongole ma non totalmente immuni al surriscaldamento.

Cosi come nella laguna di Goro trasformata in una
“pentola” in continua ebollizione. Lo scarso ricambio
idrico e la proliferazione di microalghe hanno portato a
perdite fino al 90% di vongole allevate, a causa del
fenomeni di anossia, ovvero la totale mancanza di
ossigeno a livello cellulare. Tutto questo va a danneggiare
un'area gia pesantemente colpita dall'invasione del
granchio blu. Lungo la costa marchigiana, inoltre, si teme
peril rischio di formazione della mucillagine, favorita
dalle temperature del mare cosi alte. A lanciare l'allarme

anche secondo cui

Un Sos che non riguarda solo 1 piatti con mitili e molluschi
a cui quest’estate potremmo dover rinunciare ma anche
ai menu con il pezce azzurro, prezioso patrimonio della
gastronomia di mare made in Italy. Questo percheil

surriscaldamento dell'acqua riducendo l'ossigeno
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disponibile fa diminuire la produzione di plancton di cui si
nutrono sardine e acciughe compromettendo la fase
riproduttiva e dunque la sopravvivenza delle larve di
questi pesci protagonisti di tante gustose pietanze.
Vengono colpite anche le specie destinate
all’alimentazione degli allevamenti e di conseguenza

diminuisce anche il mangime disponibile

Soluzioni? Secondo gli operatori del settore nel medio-
lungo periodo la sfida dovrebbe essere quella di
rafforzare il monitoraggio delle acque in tempo reale,
migliorare la gestione idraulica delle sacche e investire su
ricerca e strategie di adattamento delle produzioni. E si
rinnovano le raccomandazioni ai consumatori che
comprano per esempio vongole e cozze (augurandosi di
poterlo fare ancora senza problemi). Non mangiarle
assolutamente mai crude, Neanche se si aggiunge il succo
di limone o l'aceto che non uccidono i batteri e non
proteggono dalle infezioni. Ricordarsi di scartare sempre i
molluschi che hanno le valve aperte prima della cottura
(che deve essere almeno di cinque minuti) o chiusi
ermeficamente dopo che vengono bolliti. Acquistare solo
le confezioni con le etichette tracciate e il bollo sanitario

che indichi il centro di depurazione.

Argomenti

Pesce piacer cel Gusto
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